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CISARE®

Ciseaux a éviscérer et ététer les sardines

Ciseaux permettant de couper les tétes et d’éviscérer les sardines dans un seul geste.

Avantages :

e Facilité d’utilisation (pas de formation)
e Ergonomie (limite les risques TMS)
e Pas derisque de blessure par rapport au couteau

e Facilité de nettoyage
e Poids (60 gr)

Dimensions: 80X 1 8 nmx
e Brevet INRS N° FRO852768 Poids : 60 gr
2

e MarqueCISAREd éposée par | 1 NRS N° 08360490

Réf. 200-CAS-001
Description :

e Ces ciseaux ont été développés en collaboration avec I'l.N.R.S (Institut National de Recherche
Scientifique) et la C.R.A.M. (Caisse Régionale d’Assurance Maladie) de Bretagne pour lutter
contre les T.M.S. (Troubles-Musculo-Squelettique).

e Une campagne de test en sardinerie a permis d’homologuer le produit.
o Ciseaux Inox (normes alimentaires) avec poignée et becs surmoulés.
e Branches démontables pour nettoyage.

Utilisation :
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